015.

016.

017.

Fischspezialititen
€

Calamares vom Grill 12,00 <€
dazu Blattspinat und 019. Lachssteak 13,80
Salzkartoffeln mit Salzkartoffeln und Broccoli
Rotbarschfilet 12 ,Pariser Art” 10,80 020. Loup de Mar (SteinbeiBerfilety 17,90

dazu Salzkartoffeln und Blattspinat mit Krabben, Tomaten und Champignons,

mit Sauce Bearnaise 2 tiberbacken,

Seezunge vom Grill 20,50 dazu Salzkartoffeln und Kopfsalat

mit Salzkartoffeln und Broccoli

021. Forelle ,,vom Grill” 10,80
mit Salzkartoffeln und Kopfsalat

018. Scampi vom Grill in Schale 20,50

mit Butterreis und Kopfsalat
022. Forelle ,,Blau” 10,80
mit zerlassener Butter,

023. Fischplatte fiir 2 Personen 40,00 Petersilienkartoffeln und
lassen Sie sich tuberraschen ! Kopfsalat

e( ;efl tigel

320. Putenmedaillon ,,Prinze3” 13,50 322. Putensteak 12,90
mit Spargel, Sommergemtise und Sauce mit feiner Rahmsauce,
Beéarnaise 2 tiberbacken, Pommes Résti und Salat
frites und Salat

321. Putenschnitzel 10,50 323. Putenschnitzel ,,Jdger Art” 11,80
paniert, mit Kroketten und Salat paniert, mit Jagersauce,

Kroketten und Salat
Zegeta risch
- wir haben auch an Sie gedacht !

159. Vegetarischer Teller 8,50 160. Gemiiseschnitzel 8,50
Champignons, Spargel, Broccoli, Schnitzel aus verschiedenen Gemdtisen,
Sommergemtise, dazu Salzkartoffeln Dinkelkérnern und Gewtirzen, paniert,
und mit Sauce Béarnaise 2 dazu Salzkartoffeln und Sauce Béarnaise 2

und Kase tiberbacken



